Folgende Anforderungen sind einzuhalten:

FuBboéden

FuBbdden miissen eben und sauber sein, im Verarbeitungsraum sollten sie dariliber
hinaus wischbar sein. Nach der Nass-Reinigung diirfen keine Wasseransammlungen
stehen bleiben. Offene Fugen sollten vermieden werden.

Wande

Wande sind in einem einwandfreien Zustand zu halten und missen glattflachig,
abriebfest sowie leicht zu reinigen sein. Wande in Honiggewinnungsbereichen
sollten darlber hinaus abwischbar sein.

Fenster
Fenster einschlieRlich Fensterbanken sind sauber zu halten. Fenster, die zum Liften
geoffnet werden, sind mit einem Insektenschutz / einer ,,Bienenflucht” auszustatten.

Tlren

Turoberflachen sollen leicht zu reinigen sein und keine Oberflachenschaden aufweisen.
Tiren, die ins Freie flihren, missen dicht schlieBen, um das Eindringen von Schadlingen zu
verhindern (z.B. durch Birsten).

Beliiftung /Beleuchtung

Eine gute natirliche oder kiinstliche Beleuchtung gewahrleistet das Erkennen kleinster
Verunreinigungen, Beschadigungen, Wachsreste etc. Lagerrdume sollten kiihl, frostfrei und
trocken sein. Um Fremdgeriiche und Kondenswasserbildung zu vermeiden, muss eine
ausreichende Be- und Entliftung vorhanden sein.

Arbeitsflachen
Alle Oberflachen, die direkt mit Honig in Berlihrung kommen, missen unbeschadigt,
glattflachig, nichttoxisch sein und sich gut reinigen, gegebenenfalls auch desinfizieren lassen.

Geratschaften

Gerate und Ausristungsgegenstande sollen so konstruiert und aufgestellt werden, dass die
Reinigungs- und Wartungsarbeiten an ihnen und in ihrem unmittelbaren Umfeld wirksam
durchgefiihrt werden kénnen.

Bei der Honigernte und -verarbeitung (z.B. Entdeckeln, Schleudern, Klaren, Abfillen) dirfen
nur saubere, unversehrte und einwandfreie Arbeitsmittel und Gerate eingesetzt werden. Sie
miussen vor und nach der Verwendung gereinigt, erforderlichenfalls auch desinfiziert
werden. AuBerhalb der Nutzung sollten Arbeitsgerdte abgedeckt und bodenfern gelagert
werden (z.B. auf Kisten oder Paletten), um Verunreinigungen zu vermeiden.
Verunreinigungen von Honig oder Imkereiprodukten z.B. durch ablésende Teilchen von
Maschinenbeschichtungen, abtropfendes Getriebefett oder korrodiertes Material sind zu
vermeiden. Verwendete Siebe dirfen nicht defekt oder korrodiert sein und sollen eine
Maschenweite von 0,2 mm nicht Gberschreiten). Ein Refraktometer zur
Wassergehaltsmessung des Honigs sollte vorhanden sein.



Spiilmoglichkeit fiir Arbeitsgerdte und Glaser

Spulmoglichkeit flr Arbeitsgerdte und Glaser mit kaltem und warmem Trinkwasser muss in
gut erreichbarer Nahe vorhanden sein. Sie muss instandgehalten und betriebsbereit sein.
Honigglaser missen vor dem Befiillen gereinigt werden. Auch fabrikneue Glaser

und Deckel sollten gesplilt und anschlieRend gut getrocknet werden. Dazu darf die
Haushaltskiliche genutzt werden.

Handwaschgelegenheit

Handwaschgelegenheit mit Warm- und Kaltwasseranschluss, Flissigseife und
Einmalhandtlichern muss im Verarbeitungsraum bzw. in gut erreichbarer Ndhe vorhanden
sein. Personliche Sauberkeit und Hygiene des Imkers sollte selbstverstandlich sein!

Toiletten

Toiletten missen vorhanden sein und diirfen keinen direkten Zugang zu Raumen haben, in
denen Lebensmittel bearbeitet oder gelagert werden. Sie sind mit einer hygienischen
Handwaschvorrichtung (s.0.) auszustatten.

Lagerraume

Lagerrdume missen in GroRe und Ausstattung dem Produktionsumfang angemessen sein.
Sie mussen sauber und instandgehalten werden. Waren sind (bersichtlich geordnet und
nach Sortimenten getrennt zu lagern.

Honiglager

Vom Honiglagerraum darf keine nachteilige Beeinflussung des Honigs bzw. der LagergefaRe
z.B. durch Schadlinge, Schmutz, Staub oder Fremdgeruch ausgehen. Die Einhaltung
optimaler Lagerbedingungen fur Honig muss gewahrleistet sein: Luftfeuchtigkeit unter 55%,
kiihl und dunkel mit geringen Temperaturschwankungen.

Lager fiir Honig- GefdRe, Glaser und Deckel

Lager fiir Honig- GefaRe, Glaser und Deckel muss ausreichend dimensioniert sein.
Glaser, Honigeimer und Gerate sind trocken und fuRbodenfern zu lagern, um
Verschmutzungen zu verhindern und die Bodensauberhaltung zu erleichtern. Eine getrennte
Aufbewahrung von neuen bzw. im Betrieb gereinigten Glasern und Deckeln und Glasern
bzw. Deckeln aus Riicklauf muss gewahrleistet sein.

Werden Mehrwegglaser verwendet, sind ggf. Reste der vorherigen Kennzeichnung
(Etiketten, Aufdrucke) zu entfernen. Beschadigte Glaser und Deckel sowie solche mit
Fremdgeruch sind auszusondern. Deckeleinlagen sind zu erneuern.

HoniggefalRe (z.B. Eimer) missen aus lebensmitteltauglichem Material bestehen
(Glas/Gabel-Symbol, entsprechende Kennzeichnung, Konformitatserklarung).

Lager fiir Zargen, Beuten, Rihmchen, Wachs und Waben

Die Lagerung von Gebrauchsgegenstdnden (Zargen, Beuten, Leerrdhmchen u. a. imkerlichen
Geratschaften) hat so zu erfolgen, dass eine nachteilige Beeinflussung insbesondere durch
Witterungseinflisse, Staub, Schmutz, Schadlinge und Fremdgeruch ausgeschlossen werden
kann. Sie dirfen nicht direkt auf dem Boden gelagert werden und sind beim Transport
abzudecken. Wachs und Waben sind insektendicht aufzubewahren.



Reinigungsmittel und Chemikalien

Reinigungsmittel und Chemikalien sowie Schadlingsbekampfungsmittel, Futtermittel,
Tierarzneimittel missen getrennt von Lebensmitteln und im Originalgebinde (anderenfalls
Verwechslungsgefahr!) gelagert werden. Gebrauchsanweisungen und ggf.
Sicherheitsdatenblatter beachten!

Abfille
Abfille sind so zu lagern und zu entsorgen, dass eine Kontamination des Honigs verhindert
und dem Eindringen von Schadlingen vorgebeugt wird.

Transportfahrzeuge und — behalter

Der Transport der Honigwaben hat unter staub- und witterungsgeschiitzten Bedingungen zu
erfolgen. Der Kontakt mit Feuchtigkeit (Wasser) ist zu vermeiden. Transportbehalter diirfen
nicht direkt auf dem Boden abgestellt werden. Eine geeignete Unterlage muss vorhanden
sein. Transportfahrzeuge missen sauber und in einwandfreiem Zustand sein.

Sofern bei nur gelegentlicher Honigernte und -verarbeitung Privatraume genutzt werden
(z.B. Kiiche, Waschkiiche), miissen imkerliche Arbeiten zeitlich getrennt von anderen
Tatigkeiten stattfinden. Abfalle und stark riechende Substanzen, betriebsfremde
Gegenstdnde, Pflanzgefalle sind aus dem Raum zu entfernen, Haustiere sind fernzuhalten.
Vor und nach der Honigverarbeitung ist der Raum griindlich zu reinigen.

Andere Tatigkeiten (z.B. Wachsschmelzen, Holzarbeiten) sind wahrend der Arbeiten mit
Honig (wie Schleudern, Riihren, Abfillen) nicht erlaubt.



